AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL
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APPELLATION D*ORIGINE PROTEGEE

AMEDEE, Les Cuvées D'Exception, Les Hautes
Sentes, AOP Luberon, Rouge

AOP Luberon, Vallée du Rhone, France

PRESENTATION

La cuvée Les Hautes Sentes tire son nom des sentiers qui menent vers nos vignobles
d'altitude. Etre vigneron dans un parc Naturel nous impose de protéger notre
environnement, sa biodiversité, son artisanat local et sa culture. Plus il y a de biodiversité,
plus le terroir parle.

SITUATION
Parcelles d'éboulis calcaires. Zones tardives du Luberon. Vignoble daltitude situé entre
300m et 400m.

VENDANGES
Récoltes de fin septembre a début octobre.

VINIFICATION
Raisins égrappés.

ELEVAGE
Vinification traditionnelle sur raisins égrappés, fermentation alcoolique entre 20 et 22
degrés, suivie d'une macération pour fermentation de 10 a 12 jours.

CEPAGES 14.5 % VOL.

Syrah 80%, Grenache noir 20% Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.
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SERVICE
Servir entre 16°C et 18°C.

DEGUSTATION
La robe a une belle couleur rubis. Attaque suave avec une matiere enrobée ou l'on retrouve
les arémes de fruits frais ainsi qu'une pointe de liqueur de cassis. Finale nette et fraiche.

AU NEZ
Nez jeune et ouvert de fruits frais (frambaise, cassis) et une pointe de fruits mdrs.

ACCORDS GOURMANDS
Il accompagnera a merveille vos viandes, gibiers et fromages, et tout particulierement des
brochettes d'agneau et aubergines poélées.
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AMEDEE

rue Amédée Ginies, 84240 La Tour d'Aigues
Tel. 04.90.07.27.37 - advgms@marrenon.com

www.les-vins-amedee.fr/ €18
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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