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Cote-Rotie Montmain, Rouge, 2022
AOC Coéte Roétie, Vallée du Rhéne, France

TERROIR
Parcelle située au Nord de I’ appellation sur un magnifique coteau exposé Sud/Sud Ouest. Sols de
micaschistes et de granite.

VINIFICATION
Vendange éraflée, vinifiée en cuves béton (pour une meilleure inertie thermique) pendant 3-4
semaines (suivant le millésime). Extraction par remontages et pigeages.

ELEVAGE
Elevage en f(its de chéne frangais pendant 12 a 16 mois.

CEPAGE 14 % VOL.
Syrah 100% Contient des sulfites.

SERVICE
Il est conseillé de servir cevin a17°-18°C

POTENTIEL DE GARDE
10al5ans

DEGUSTATION

Robe : robe rubis intense aux reflets violets.

Nez : d’'une grande pureté, avec des ardbmes de fruits rouges mars (cerise, groseille), de fruits noirs
mélés adejolies notes florales.

Bouche : vin tres profond, suave et élégant, avec des notes de fruits rouges. Belle minéraité. Vin trés
tendu et trés long.

13 rue de la Sizeranne, 26600 TAIN L'HERMITAGE .

Tel. 04 75 08 59 51 - ferraton@ferraton.fr

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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