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AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

AMEDEE, Les Cuvées Plaisir, Vermentino, IGP
Méditerranée, Blanc

IGP Méditerranée, France

PRESENTATION

Ces vignobles proviennent en grande majorité de terroirs d'altitude du Luberon, au coeur du
bassin méditerranéen.

Cet environnement préservé donne un somptueux Vermentino aux arobmes d'agrumes.

TERROIR
Parcelles situées a plus de 300m et 500m d'altitude et composées de safres et d'argilo-
calcaires.

VENDANGES
Vendanges s'étirant mi Septembre a fin septembre. Récolte de nuit uniquement.

AMEDEE VINIFICATION
Pressurage pneumatique, sélection des premiers jus. Fermentation alcoolique a 13°-16°C.

ELEVAGE
7 Elevage sur lies fines.
CEPAGE 12.5 % VOL.
Vermentino 100% Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.
ffﬁlfiirfﬁf Servir entre 8°C et 12°C.

POTENTIEL DE GARDE
A boire dans l'année

DEGUSTATION

Le Vermentino est vif, frais, fruité et exhale au nez toute une palette d'agrumes. La bouche
est gourmande avec une |égére note citronnée. La finale s'exprime tout en longueur sur
des arbmes de cédrat (presque de mandarine).

ACCORDS GOURMANDS
Parfait pour un apéritif ou accompagné de poissons et crustacés ou de lasagnes
d'aubergines.

BORDELAISE TRADITION _— 3256817010733 3256817010740

30.5x 16.1x23.8 137 x 80 x 120
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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