i

i
W

;\\\\\\

PRODUCTA VIGNOBLES
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MERRAIN ROUGE
AOC Medoc - Rouge

SITUATION

Le vignoble du Médoc bénéficie d'une variété importante de sols : sables,
graviers, argiles, galets et cailloux composent ses terres. La grande originalité
des vins meédocains réside dans le fait qu'ils sont tous issus de l'assemblage
de plusieurs cépages. De leur union, naissent la richesse de la gamme,
l'excellence des millésimes et les qualités exceptionnelles qui font toute la
réputation du terroir.

PRESENTATION

Le merrain est un bois destiné a la tonnellerie pour le vieillissement des vins.
Les plus prestigieux merrains sont notamment issus de la forét du Trongais.
Merrain rouge, vieillit en fat de chéne, vous fera découvrir ou redécouvrir les
atouts d'un vin boisé aux saveurs traditionnelles des vins du meédoc.

VINIFICATION & ELEVAGE

Eraflage et foulage de la vendange. Fermentation alcoolique a température
controlée avec des levures sélectionnées et macération de la vendange. La
durée de cette étape est d'environ 3 a 4 semaines pour obtenir un vin de
garde qui sera riche en tanins. Fermentation malolactique puis élevage en
barriques pendant 6 mois minimum.

weboe CEPAGES ACCORDS GOURMANDS
0 e - O Merlot 60%, Cabernet Y A servir chambré entre 16 et
E —— sauvignon 40% 18°C sur vos viandes et
fromages

DEGUSTATION

@ Couleur de belle intensité. Nez de fruits mars et agréeablement boisé
sur des notes de vanilles, légérement grillé. La bouche est de belle
matiere, pleine. Un grand classique du Médoc.

f B aOd

Producta Vignobles - 13, avenue de la Résistance, 33310 Lormont
Tel. +33 5 57 81 18 18 - contact@producta.com - producta.com

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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