
Domaine de MONTCY, Louis de la Saussaye, AOP
Cheverny, Rouge, 2020
AOP Cheverny, Vallée de la Loire et Centre, France

Tout en élégance et en finesse, ce vin harmonieux unit de manière exceptionnelle
la finesse du Pinot noir, la puissance aromatique du Côt et le fruité du Gamay.

TERROIR

Sol à dominante Argilo calcaire

CÉPAGES

Pinot Noir 75%, Gamay 20%, Côt 5%

13 % VOL.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits à base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits à base de lait. 

DONNÉES TECHNIQUES

Acidité volatile: 0.68 g/l
Acidité totale: 3.8 g/l
SO2 free: 16 mg/L
SO2 total: 44 mg/L

SERVICE

Servir à température de cave en bouteille.

POTENTIEL DE GARDE

5 à 10 ans

ASPECT VISUEL

Grenat intense et profond.

AU NEZ

Un premier nez de pruneaux puis des notes complexes d’épices et de sous-bois

EN BOUCHE

La bouche est structurée autour de tannins riches et concentrés exprimant une maturité
poussée. La palette aromatique complexe est dominée par les notes épicées du Pinot Noir.

ACCORDS GOURMANDS

Ce vin sapide aux arômes de cerise noire accompagnera avec bonheur une pièce de bœuf.

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES

Gibiers, Spécialités françaises, Viandes blanches, Viandes rouges, Volailles
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

http://www.tcpdf.org
https://domainedemontcy.com/
https://@DomaineDeMontcy
https://vincod.com/1CD0KF

