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Il\]DICATION GEOGRAPHIQUE PRESENTATION

20 éme millésime de Trévallon blanc

SITUATION

Nord des alpilles
TERROIR
o0 Sol calcaire et argileux, trés caillouteux : Hauterivien et Barrémien, ére secondaire,
i crétacé inférieur, moins de 130 millions d'années.
WIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE \
OMAINE DE TREVALLON A 13103 ST-ETIENNE DU GRES \1 VINIFICATION

_ FRANGE ———————| Elevage cépages par cépages en barriques 12 mois, sans soutirage, avec deux ou trois
- T~ =" batonages.
Débourbage et collage al'argile.

Légere filtration a la mise en bouteille.

ALC 13% BY VOL.
LR Product of France

CEPAGES
Marsanne 50%, Roussanne 24%, Chardonnay 10%, Clairette 8%, Grenache blanc 8%

SERVICE
Carafer une demi-heure avant la dégustation, servir a 13°C..

DEGUSTATION
Beaucoup de fraicheur, de gras et d'onctuosité .
II faut attendre quelques années pour en apprécier toute sa complexité.

ACCORDS GOURMANDS
Foie gras.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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