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Rolle 100%
13.5 % VOL.

Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits à base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits à base de lait. 

SERVICE

A servir entre 13°c et 14°c.

POTENTIEL DE GARDE

A boire dans l'année, 2 à 3 ans

DÉGUSTATION

Bouche structurée composée d'une touche de miel qui apporte à la fois de la sucrosité et des tanins légers. Finale mordante et
acidulée.

ASPECT VISUEL

Robe blanc limpide, légers reflets jaunes.

AU NEZ

Nez floral (tilleul et verveine), une pointe exotique (fruit de la passion) et de pate de coing.

EN BOUCHE

Bouche structurée et composée d'une touche de miel qui apporte à la fois de la sucrosité et des tanins légers. Finale
légèrement mordante et acidulée.

ACCORDS GOURMANDS

Compagnon idéal des poissons et crudités. Plus tard, vous pourrez le déguster avec des viandes blanches.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Les Maîtres Vignerons de Vidauban
89 Chemin de Sainte-Anne, 83550 VIDAUBAN - France
Tel. 04.94.73.00.12 - contact@mv.v.vin

1/1

15
TA

1F

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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