
AMEDEE, Les Rosés, Il Était Une Fois, AOP Luberon,
Rosé
AOP Luberon, Vallée du Rhône, France

PRÉSENTATION
Il était une fois dans le Luberon, en plein cœur d’un Parc Naturel, aux richesses uniques, un
homme visionnaire, Amédée Giniès, qui choisit d’unir le savoir-faire et les talents des
vignerons du Luberon pour la reconnaissance de son terroir en tant qu’Appellation
d’Origine Contrôlée.

TERROIR
Parcelles sélectionnées au cœur du Parc Naturel Régional du Luberon.
Sablo-limoneux. Zone de maturité moyenne à tardive

À LA VIGNE
Vendange de nuit. Récolte fin septembre début octobre

VINIFICATION
La macération pelliculaire est courte Extraction des premiers jus uniquement. 
Débourbage à froid. Fermentation alcoolique à 16°C

CÉPAGES
Grenache noir, Syrah

Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits à base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits à base de lait. 

SERVICE
Servir à 12°C.

DÉGUSTATION
Robe rose pâle, nez de fruits rouges avec une bouche fraîche et gourmande.

ACCORDS GOURMANDS
Vin rosé subtil et élégant, il sera un parfait compagnon lors d’un apéritif dinatoire convivial
mais également avec des brochettes de volaille marinées aux épices ou des poissons grillés.

 Type de bouteille Contenance
(ml)

Code article Barcode bouteille Barcode Carton

750 3256817010597 3256817010603

Palette
Europe

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rang

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

EPAL 6 480 5 16 1,390 8,600 711 30,5 30,5*28,9*19,1 12,2*80*120
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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