AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

Chardonnay, IGP Méditerranée, Blanc

IGP Méditerranée, France

AMEDEE

PRESENTATION

Ces vignobles proviennent en grande majorité de terroirs d'altitude du Luberon, au coeur du
bassin méditerranéen. Cet environnement préservé donne un savoureux Chardonnay aux
ardbmes de péches, de citron confit et d'épices.

TERROIR
Marnes calcaires, sols limoneux sableux situés a plus de 300m d'altitude.

A LA VIGNE
Les vendanges se déroulent les quinze premiers jours de Septembre. Récolte de nuit.

VINIFICATION
Macération pelliculaire de 6h a 12h. Fermentation alcoolique a basse température.

CEPAGE
Chardonnay 100%

13 % VOL.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

SERVICE
Servir tres frais, 9°C.

POTENTIEL DE GARDE
A boire dans l'année

DEGUSTATION

Z} ] Avec une jolie robe jaune pale et brillante, ce Chardonnay offre un nez trés aromatique
' d'agrumes, de péche jaune. Gras et frais, ce vin équilibré a une bonne longueur en bouche
et une belle fraicheur.

CHARDONNAY =

Méditerranée =
PRODUIT DE FRANCE

ACCORDS GOURMANDS
Vous pourrez 'apprécier a I'apéritif, avec des poissons grillés ou un fromage de chevre frais.

AMEDEE

rue Amédée Ginies, 84240 La Tour d'Aigues
Tel. 04.90.07.27.37 - advgms@marrenon.com
www.les-vins-amedee.fr/ €18

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION
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