
MARRENON, LEZ ARTS, IGP  Méditerranée, Rosé
Vallée du Rhône, France

Robe rose pâle aux reflets saumonés. Le nez flatteur et très aromatique est
composé de petits fruits rouges et d'agrumes (pamplemousse). Un bel équilibre
marqué par l'intensité. Une finale longue et fraîche.

TERROIR
Vignobles provenant en grande majorité des terroirs d’altitude, au coeur du pays
Méditerranéen. Sols argilo marneux

VINIFICATION
Récolte de nuit des raisins afin de préserver les arômes. Pressurage direct, fermentation à
température contrôlée, travail d’élevage en cuve.

ÉLEVAGE
Élevage sur lies fines.

CÉPAGE
Grenache 100%

SERVICE
Servir frais à 10°C Ce vin rosé accompagnera volontiers vos repas tels que des artichauts à
la barigoule, une anchoïade, ou des côtes d’agneau de Sisteron grillées
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

http://www.tcpdf.org
www.marrenon.fr
https://facebook.com/Marrenon.Luberon
https://instagram.com/marrenon_vignobles/
https://vincod.com/0SA9LF

