
MARRENON, LEZ ARTS, IGP  Méditerranée, Rosé
Vallée du Rhône, Frankreich

Blassrosafarbene Robe mit lachsfarbenen Reflexen. Die schmeichelhafte und sehr
aromatische Nase besteht aus kleinen roten Früchten und Zitrusfrüchten
(Grapefruit). Ein schönes Gleichgewicht, das von Intensität geprägt ist. Ein langer
und frischer Abgang.

TERROIR
Weinberge, die überwiegend von hoch gelegenen Böden im Herzen des Mittelmeerlandes
stammen. Lehm- und Mergelböden

WEINHERSTELLUNG
Nächtliche Ernte der Trauben, um die Aromen zu bewahren. Direktes Pressen, Gärung bei
kontrollierter Temperatur, Ausbauarbeit in Tanks.

REIFE
Ausbau auf feiner Hefe.

REBSORTE
Grenache 100%

SERVIEREN
Kühl servieren bei 1010°C Dieser Roséwein begleitet gerne Ihre Mahlzeiten wie
Artischocken in Barigoule-Soße, eine Anchoïade oder gegrillte Lammkoteletts aus Sisteron.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAßEN GENIEßEN.
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