
Inventa | Les Grès, AOP Ventoux, Rouge
AOC Ventoux, Vallée du Rhône, Frankreich

Die Grès in der Appellation Ventoux stehen für differenzierte Böden an den
Südhängen der Monts du Vaucluse. Dieses einzigartige Terroir verleiht diesem
Wein eine schöne Mineralität, Dichte, aber auch viel Finesse und Eleganz.

VORSTELLUNG
INVENTA, was auf Lateinisch "Entdeckung" bedeutet, ist eine Einladung, sich von dem
außergewöhnlichen Potenzial einiger unserer Weinbergsparzellen überraschen zu lassen.
Diese akribische Arbeit an den Parzellen, die im Laufe der Jahre durchgeführt wurde,
spiegelt in diesen Weinen ein großes Terroir wider.

TERROIR
Die Sandsteinböden der Appellation Ventoux unterscheiden sich von den Böden der Monts
du Vaucluse, die sich an ihrem Südhang befinden. Es handelt sich um kalkhaltige Böden, die
stark von Steinen geprägt sind. Sie werden durch die starke Hitze nicht belastet, allerdings
haben die Reben ebenfalls weniger Durschlagekraft.  Grenache glänzt dort, mit sehr
niedrigen Erträgen, unter 30hl / ha. Die Weine sind dicht, mit einer schönen Mineralität,
ohne übermäßige Fülle.

VINIFIKATION
Die genaue Kenntnis der ausgewählten Parzellen ermöglicht es, die Ernte zum optimalen
Reifezeitpunkt der Grenache-Trauben durchzuführen. Die alkoholische Gärung erfolgt bei
kontrollierter Temperatur und streckt sich über einen langen Zeitraum. Dabei wird
besonders auf die Arbeit mit dem Tresterhutes geachtet, um die Quintessenz der Tannine
zu enthüllen. 

REIFE
Die Reifung erfolgt 22 Monate lang ohne Abstich in französischen Eichenfässern, die mit
größter Sorgfalt ausgewählt werden.

REBSORTEN
Grenache noir 85%, Syrah 15%

SERVICE
Dieser Wein kann hervorragend zu einem Dessert mit Kirschen und dunkler Schokolade,
sowie zu einem Filet Mignon mit Trüffel oder Rippchen serviert werden.

VERKOSTUNG
Die Nase ist intensiv, mit Aromen von sehr reifen roten Beeren (Himbeere), Himbeerlikör
und endet mit diskreten Noten von Leder und Gewürzen. Der Mund hingegen ist geprägt
von Finesse, Länge und Reinheit der Frucht. Diese Fruchtfülle wird von Tanninen umrahmt,
die am Ende feine Noten von Leder und Tabak hervorheben.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAßEN GENIEßEN.
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