
LA GLOIRE GÉNÉRAL
IGP Périgord - Красный

ПРОИЗВОДСТВО ВИНА & MATURING
Отделение гребней и дробление винограда. Спиртовое брожение при контролируемой
температуре с использованием культурных дрожжей и мацерация в течение 2 недель,
чтобы получить мягкое вино. Выдержка в емкостях из нержавеющей стали и бетона.
Легкое подслащивание путем добавления концентрированного сусла во время розлива,
чтобы добавить вину округлость и изысканность. 

ВИНОГРАДНАЯ ЛОЗА
Мерло 58%, Каберне Совиньон
29%, Совиньон 8%, Malbec 5%

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ
СОЧЕТАНИЯ
Подавать при температуре 16 -
18°C. Удачно сочетается с любыми
блюдами.

ДЕГУСТАЦИЯ
Вино ярко-красного цвета средней интенсивности. Во вкусе — округлое, с
мягкими танинами. Приятное и изящное гастрономичное вино.
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ЗЛОУПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЕМ ОПАСНО ДЛЯ ВАШЕГО ЗДОРОВЬЯ. ПОТРЕБЛЯЙТЕ И НАСЛАЖДАТЬСЯ В МЕРУ.
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