DOMAINE DE

Saint Siirein

CHATEAUNEUF DU PAPE Rouge

Chateauneuf du Pape,

LE MILLESIME
2016

SITUATION
Le Domaine se situe dans l'aire d'Appellation de CHATEAUNEUF DU PAPE.

TERROIR
Le terroir est argilo-calcaire avec des galets roulés ou cailloux chauffés par le soleil, qui
diffusent providentiellement une chaleur douce, favorisant la maturité des raisins.

A LA VIGNE

Le vignoble est travaillé depuis plus de 35 ans selon des méthodes respectueuses de

DOMAINE DE i

7 f . ! i .
Saint <y rein I'environnement.
o S - Le rendement est faible : 35 hl / ha.
CHATEAUNEUE-DUPATE Les vendanges sont manuelles avec une sélection des raisins.
VINIFICATION

FLEVE YT M1 Ex RUTTEILL AU BOMURS
T 5 d

Egrappage partiel.

LALITHE CHATTAK - VIGAMBO
Mise en cuve béton pour les fermentations.

Cuvaisons longues de 21 jours sous controle des températures avec des remontages et pigeages,
permettant une extraction raisonnée des tannins.

ELEVAGE

\ . . . .
i L'élevage est de 12 mois en foudres de chéne (45 hl) pour 50% et pour 50% en cuves.
* * . . PR TN . :
A‘ La mise en bouteilles est réalisée par nos soins au Domaine.

BIOLOGIQUE|

CEPAGES
Grenache noir 65%, Mourvedre 15%, Syrah 15%, Cinsault 5%

SERVICE
Vin de garde par excellence.
Déguster & une température 16-18°C.

POTENTIEL DE GARDE
104 15 ans
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



http://www.domainesaintsiffrein.com
https://facebook.com/domainesaintsiffrein
https://instagram.com/domainesaintsiffrein/
https://vincod.com/VEKBLF

CHATEAUNEUF DU PAPE Rouge

DEGUSTATION

D'une couleur rouge rubis, le Nez présente des aromes de poivre.

En Bouche, le ¢
SOyeux.

ur du vin est tres fruité avec des aromes d'olives noires et de prune. C'est un vin puissant, corsé avec des tanins

ACCORDS GOURMANDS
Servir sur viandes rouges, gibiers.

PRESSE & RECOMPENSES

LA REVUE DU
)

Vil

Wine el e

15-15,5/ 20

"Joli nez, finement épicé, avec une touche de garrigue. Entre un beau végétal et un fruité trés intense, sa
bouche dense s'appuie sur une trame tannique serrée, mais pas dure. Un rouge plus musclé que séducteur.”
Robert PETRONIO, La Revue du Vin de France, 01/07/2018

96/100

"Corsé, riche, concentré et long en bouche, il dégage des notes savoureuses de goudron, d'olive noire et de
saumure superposées sur de la prune. Il devrait bien boire pendant 10-15 ans. Echéance prévue d'ici
2018-2013."

Jeb DUNNUCK, Robert Parker, 01/08/2018

91+/100

"Gros fruit gras, belle concentration, un noyau de fruit intense  encore treés irrésolue, devrait avoir le temps
de se rassembler et de se répandre..."

Niels LILLELUND, JYLLANDS-POSTEN, 01/09/2018

93/100

"Les notes poivrées sont fortes ici, ce qui est une bonne chose car cela ajoute vraiment au fruit. Le vin est
souple, frais, juteux et doux, avec une finale riche et profonde. Donnez-lui quelques années en cave car il y a
un potentiel de vieillissement.”

Jeff LEVE, The Wine Cellar Insider, 01/06/2017

Or

Concours des Vignerons Indépendants 2019, 01/01/2019
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