
CHATEAUNEUF DU PAPE Rouge
Chateauneuf du Pape, 

Vin de caractère où le terroir s'exprime.
Certifié Biologique
Grenache, Syrah, Mourvèdre et Cinsault.
1 an d'élevage en foudre de chêne.
Une bonne concentration et une bonne texture.

LE MILLÉSIME
2017

SITUATION
Le Domaine se situe dans l'aire d'Appellation de CHATEAUNEUF DU PAPE.

TERROIR
Le terroir est argilo-calcaire avec des galets roulés ou cailloux chauffés par le soleil, qui
diffusent providentiellement une chaleur douce, favorisant la maturité des raisins.

À LA VIGNE
Le vignoble est travaillé depuis plus de 40 ans selon des méthodes respectueuses de
l'environnement.
Le rendement est faible : 30 hl / ha.
Les vendanges sont manuelles avec une sélection des raisins.

VINIFICATION
Egrappage partiel.
Foulage léger.
Mise en cuve béton pour les fermentations.
Cuvaisons longues de 21 jours sous contrôle des températures avec des remontages et pigeages,
permettant une extraction raisonnée des tannins.

ÉLEVAGE
L'élevage est de 12 mois en foudres de chêne (45 hl) pour 75% et pour 25 % en cuves.
La mise en bouteilles est réalisée par nos soins au Domaine.

CÉPAGES
Grenache noir 55%, Mourvèdre 20%, Syrah 20%, Cinsault 5%

SERVICE
Vin très aromatique.
Déguster à une température 16-18°C.

POTENTIEL DE GARDE
10 à 15 ans
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CHATEAUNEUF DU PAPE Rouge

DÉGUSTATION
D'une couleur rouge rubis, le Nez est intense de fruits confits puis d’épices. 
Les tanins sont fondus et la dégustation se finit sur des notes persistantes de cacao et de garrigue.

ACCORDS GOURMANDS
Servir sur viandes rouges, gibiers.

PRESSE & RÉCOMPENSES

90-93/100
Jeb DUNNUCK, Jeb Dunnuck, 28/06/2018

92/100
"Floral et épicé, avec de la fraîcheur et de la garrigue pour accompagner toutes les cerises mûres et sucrées du
début à la fin, le vin est en avant, épicé et luxuriant, avec une finale relevée de fruits rouges juteux. Donnez-
lui quelques années en cave car il y a un potentiel de vieillissement ici."
Jeff LEVE, The Wine Cellar Insider, 02/05/2019

93/100
"Darker inflections of earth, underbrush and chestnut skins mingle into luminous blackberry...
Des reflets plus sombres de terre, des sous-bois et des peaux de châtaigne se mêlent à la mûre lumineuse.."
Wine Enthusiast
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