
CHATEAUNEUF DU PAPE Rouge
Chateauneuf du Pape, 

Vin de caractère où le terroir s'exprime.
Certifié Biologique
Grenache, Syrah, Mourvèdre et Cinsault.
1 an d'élevage en foudre de chêne.
Un millésime superbe et haut en couleur !

LE MILLÉSIME
2019

SITUATION
Le Domaine se situe dans l'aire d'Appellation de CHATEAUNEUF DU PAPE.

TERROIR
Le terroir est argilo-calcaire avec des galets roulés ou cailloux chauffés par le soleil, qui
diffusent providentiellement une chaleur douce, favorisant la maturité des raisins.

À LA VIGNE
Le vignoble est travaillé depuis plus de 35 ans selon des méthodes respectueuses de
l'environnement.
Le rendement est faible : 35 hl / ha.
Les vendanges sont manuelles avec une sélection des raisins.

VINIFICATION
Egrappage partiel.
Foulage léger.
Mise en cuve béton pour les fermentations.
Cuvaisons longues de 25 jours sous contrôle des températures avec des remontages et pigeages,
permettant une extraction raisonnée des tannins.

ÉLEVAGE
L'élevage est de 12 mois en foudres de chêne (45 hl) pour 75% et pour 25% en cuves.
La mise en bouteilles est réalisée par nos soins au Domaine.

CÉPAGES
Grenache noir 65%, Mourvèdre 15%, Syrah
15%, Cinsault 5%

15 % VOL.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits à base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits à base de lait. 

DONNÉES TECHNIQUES
Superficie du vignoble: 21 ha
Rendement: 35 hL/ha
Âge moyen des vignes: 60 ans

SERVICE
Vin de garde par excellence.
Déguster à une température 16-18°C.

POTENTIEL DE GARDE
10 à 15 ans

Domaine de SAINT SIFFREIN
Cyril CHASTAN - Propriétaire Récoltant - 3587 Route de CHATEAUNEUF DU PAPE, 84100 ORANGE
Tel. 0490344985 - domainesaintsiffrein@wanadoo.fr
www.domainesaintsiffrein.com   

1/2

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

http://www.domainesaintsiffrein.com
https://facebook.com/domainesaintsiffrein
https://instagram.com/domainesaintsiffrein/
https://vincod.com/D3401F


CHATEAUNEUF DU PAPE Rouge

ASPECT VISUEL
Une belle Robe pourpre et profonde

AU NEZ
Le Nez est puissant aux notes de moka, de toasté et de fruits noirs.

EN BOUCHE
La Bouche est riche et veloutée avec une jolie structure aux tanins fins et soyeux. La finale est riche et complexe aux parfums
subtiles de garrigues et de fruits.

ACCORDS GOURMANDS
Servir sur viandes rouges, gibiers.

PRESSE & RÉCOMPENSES

88/100
"Très bon"
Wein.plus Wine Reviews Excellent

90/100
Michel HUDIN, Michel HUDIN

17/20
"Dunkles Rubinot. In der Nase Finesse mit Veilchen, eingelegten Kirschen, dezenter Würze und etwas
Bitterschokolade. Dicht und saftig, reife rote Fruchte und Konfiture mit mineralischem Akzent im langen
Finale. Bio

Rubis foncé. Finesse au nez avec des violettes, des cerises marinées, des épices subtiles et un peu de chocolat
noir. Dense et juteux, fruits rouges mûrs et confiture avec un accent minéral dans la longue finale."
André NOMINE, WEINWISSER

90/100
"J'aime aussi la cuvée de base du domaine, et le Châteauneuf du Pape 2019 offre un style presque à l'ancienne
dans ses fruits noirs charnus, ses herbes poivrées et ses nuances de gibier.
Mi-corsé à corsé en bouche, il est bien texturé, équilibré et se boira bien pendant les 10-12 ans."
Jeb DUNNUCK, Jeb Dunnuck, 03/11/2021
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