
Château de Beaucastel Châteauneuf-du-Pape Rouge 2000

PRÉSENTATION

Depuis longtemps considéré comme l'un des plus grands vins de France, le

Château de Beaucastel est unanimement réputé à la fois pour son équilibre, son élégance et sa capacité

au de vieillissement. Beaucastel dispose d'un terroir extraordinaire à la pointe Nord de l'appellation

Châteauneuf-du-Pape, très exposé au Mistral. Les treize cépages de l'appellation y sont cultivés

biologiquement depuis les années 60.

LE MILLÉSIME

Millésime exceptionnel.

Un été très chaud, mais de très bonnes conditions jusqu'à la fin des vendanges.

SITUATION

Châteauneuf-du-Pape, entre Orange et Avignon, le Château de Beaucastel rouge est vignoble de 70

hectares.

TERROIR

Le Château de Beaucastel dispose d'environ 110 hectares d'un seul tenant au Nord de l'appellation. Le

terroir est l'archétype des grands terroirs de Châteauneuf : galets roulés en surface, argiles, sables et

calcaire en profondeur. Les vignes sont âgées et la culture biologique pratiquée depuis plus de 50 ans a

permis à leur racines de plonger en profondeur.

ÉLEVAGE

Chaque cépage est ramassé séparément, à la main. La vinification se fait en cuve tronconique bois pour

les cépages réducteurs (syrah, mourvèdre) et en cuve traditionnelle en béton et grès émaillé pour les

cépages oxydatifs (grenache). À l'issue des fermentations malo-lactiques, la famille Perrin procède à

l'assemblage des différents cépages, puis le vin va vieillir en foudres de chêne pendant un an avant sa

mise.

CÉPAGES

Grenache 30%, Mourvèdre 30%, Vaccarèse, Terret Noir, Muscardin, Clairette, Picpoul, Picardan,

Bourboulenc, Roussanne 15%, Syrah 10%, Counoise 10%, Cinsault 5%

SERVICE

15°C dans de grands verres. Décanter 1 ou 2 heures avant le service.

DÉGUSTATION

Robe rubis profond, aux reflets violets avec une belle viscosité du disque. Nez très intense sur les fruits

noirs confiturés, viande poivrée, et épices, premières notes animales. Attaque en bouche souple et ample,

avec une belle maturité et frais en milieu.
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PRESSE & RÉCOMPENSES

97/100

"Absolutely firing on all cylinders and with an open, borderline slutty profile, the 2000 Château de Beaucastel Châteauneuf-

du-Pape is a dream on the nose, showing complex, meaty aromas of black truffle, spice rack, charcuterie, and garrigue.

There‟s fantastic intensity here and you can smell this wine as soon as the bottle is opened. Just as good on the palate,

the wine sports a medium to full-bodied, ripe profile, perfect balance, and a dazzling finish that has you looking for another

glass. I‟m a fan and while this will no doubt continue to shine, don‟t hesitate to pop bottles now"

Jeb Dunnuck, The Rhone Report, 09/11/2011

94/100

"Deep garnet colour with a faint touch of brick in the rim. Classic Beaucastel earthy/meaty/gamey nose with an

undercurrent of stewed strawberries, Chinese dried plums and soy. Quite elegant on the palate with a medium to full body

and a reasonably taut structure of medium to high acidity and a medium level of velvety tannins. Layer upon layer of

spices and savoury flavours. Long finish. Drink now to 2024."

Wine Advocate, 01/11/2009

90/100

"Clean and fresh, bursting with fruit and spices. Full-bodied, it delivers some game, truffle, vanilla notes. It's distinctive and

ought to reveal wonderful terroir with age, but for now it hasn't come together. Needs time. Drink now through 2020.

16,665 cases made."

Wine Spectator, 31/08/2003

"Le millésime 2000 a ces caractéristiques des vins solaires, à la fois chaud et puissant, ce vin encore jeune dans ses traits

tirera tous les bénéfices de quelques années supplémentaires en cave."

Verticale Château de Beaucastel - Famille Perrin, 03/12/2013

"All velvety fruit, thyme, balsam, lovely balance."

@Norledge, Twitter, 31/12/2013

****

"Imported by Vineyard Brands. 13.5 % Alcohol. The nose bore brighter fruit aromas. Initially the wine was a bit tight with a

ripe fruit core, plenty of power, and a fresh structure that gripped the teeth. With extended air the brighter red fruit made

way to a young and strong midpalate that was coated with fat. The Becausteal funk surrounded lovely blue fruit towards

the finish. **** 2020-2035."

Aaron Nix-Gomez, Hogs head wine, 28/07/2015

"Le millésime 2000 est un vin jeune, d’une qualité rare, sans défaut ! Son nez est tout en fraîcheur, avec de fines notes

chocolatées. La bouche, toute en rondeur, dévoile des fruits mûrs, des tanins souples et une belle longueur."

Famille Perrin, 08/09/2016

"The 2000 vintage is still a young wine of rare quality, flawless! The nose is very fresh, with notes of chocolate. The mouth

is round and reveals ripe fruit, soft tannins and good length."

Famille Perrin, 21/09/2016

"Ce millésime est une véritable leçon d’équilibre : expressif et complexe, un bouquet de différents fruits présente ce vin. Le

vin au nez très enveloppé est resté jeune dans toute sa splendeur. Les tanins sont soyeux et fins. 

Ce vin est très adapté à un service dès aujourd’hui mais peut être conservé pendant encore plusieurs années, avec un très

beau potentiel de garde."

Famille Perrin, 01/10/2017
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93/100

"Starting its decline but absolutely stunning over the first hour, the 2000 Chateau de Beaucastel Châteauneuf du Pape is a

wonderful piece of history that blends 30% Grenache, 30% Mourvèdre, 10% Syrah, 10% Counoise, 5% Cinsault and 15% a

blend of Vaccarèse, Terret noir, Muscardin, Clairette, Picpoul, Picardan, Bourboulenc, Roussanne. Right out of the gate the

Umami and smoked meat tones impresse with lovely black olives and lighter red fruits all parade on the nose. tapenade,

huckleberry, herbs de Provence, and shades of Umami. The palate has good freshness that remained intact over the first

30-45 minute mark after uncorking. Sour raspberry, bandaid, green olives and salty and stony undertones mingle on the

palate with rose water and citrus rind undertones. Complex and delicate now, enjoy this beauty over the next few years if

you still have some left."

Owen Bargreen, 14/07/2021
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