
Château de Beaucastel Châteauneuf-du-Pape Blanc

Roussanne Vieilles Vignes 2019

PRÉSENTATION

Considéré comme l'un des plus grands vins blancs de France, seules 6000 bouteilles de ce vin sont

produites.

Issu à 100% de très vieilles Roussannes, ramassées en légère sur-maturité, ce vin exceptionnel sera à

boire avant 2-3 ans ou dans 10 ans, en accompagnement d'une grande gastronomie (poularde aux

truffes...).

LE MILLÉSIME

Les années en 9 marquent régulièrement la mémoire des vignerons et celle-ci ne semble pas déroger à la

règle. Après un débourrement précoce début avril, la floraison a été progressive et s’est déroulée dans de

bonnes conditions sur l’ensemble des vignobles. S’installe ensuite un été caniculaire dès la fin juin, auquel

les vignes résistent vaillamment: elles ont peu souffert de stress hydrique, notamment grâce aux tisanes

de camomille pulvérisées sur la végétation pour faire face à la chaleur. Finalement, les vendanges se sont

déroulées comme à l'habitude, sans précocité particulière. Les vins s’annoncent pleins de promesses pour

un millésime en 9 né, une nouvelle fois, sous une bonne étoile.

SITUATION

Le Château de Beaucastel dispose d'un vignoble de 7 hectares planté en cépages blancs.

TERROIR

Molasse marine de miocène recouvert par un diluvium alpin (cailloux roulés).

ÉLEVAGE

Vendange manuelle, tri de la vendange, ramassage en caisse, pressurage pneumatique, débourbage,

fermentation (30% en pièce, 70% en cuve).

Élevage pendant 8 mois (30% en pièce, 70% en cuve). Mise en bouteille après huit mois.

CÉPAGE

Roussanne 100%

SERVICE

14°C dans verre INAO.

DÉGUSTATION

Le Château de Beaucastel blanc Roussanne Vieilles Vignes 2019 se dévoile dans une chatoyante robe

dorée profonde. Son nez riche et complexe offre un envoûtant bouquet aux notes de pain grillé, de pêche

et de cire d'abeille. D’une grande élégance en bouche, il incarne l’équilibre parfait entre fraicheur et

complexité. La Roussanne apporte en effet sa magnifique richesse et son opulente texture, parfaitement

équilibrées par une superbe fraîcheur avec de beaux arômes de fleurs blanches, de miel, d’amandes

concassées et de zeste d’agrumes. La finale tout en longueur révèle une salinité exceptionnelle propre à

Beaucastel et signe d’un grand millésime.
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PRESSE & RÉCOMPENSES

99/100

"One of my favorite whites in the world is the old vine Roussanne cuvée from Beaucastel, which comes from a single

3-hectare parcel just outside the domaine, in the northern, cooler part of Châteauneuf du Pape. The 2019 Châteauneuf Du

Pape Roussanne Vieilles Vignes is another thrilling example of Roussanne and offers a vivid gold hue as well as gorgeous

notes of white currants, honeysuckle, white flowers, crushed stone, and hints of gunpowder. With beautiful freshness, full-

bodied richness, and ample power, it’s unquestionably the Montrachet of the Southern Rhône and a magical white. You can

safely drink bottles anytime over the coming decade, then it’s best forgotten until around 20 years after the vintage."

Jeb Dunnuck, 06/10/2020

18.5+

"Gorgeous nose, toasted and nutty, a rich almond and hazelnut character. Subtle peach character underneath the golden-

apple fruit, the creamy mouthfeel is supported by balanced freshness. Long fine finish, rich but also refined and defined –

layered, and with age this will be a stunner."

Jancis Robinson, 27/11/2020
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