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AOC Muscat de Beaumes de Venise 2011

AOC Muscat de Beaumes-de-Venise, Vallée du Rhone, France

s. L'intrigante robe
, candy et bonbon.

Le mutage est quasi inexistant. La bouche est une gourmandise de tous les instants!
Magnifique! Gault&Millau

SITUATION
Le Domaine des Bernardins se situe & Beaumes de Venise sur le versant Sud des Dentelles de
Montmirail, dans la partie méridionale de la vallée du Rhone.

TERROIR
Sols : calcaires tendres parsemés de zones gréseuses de molasses sableuses.

A LA VIGNE

Le vignoble et le terroir sont I'essence de nos vins. C’est la ol tout commence et ol nous
concentrons nos efforts toute 'année. Il n’y a pas de grands vins sans de grands raisins.

Les facons culturales sont pour I’essentiel manuelles. Cinq personnes & plein temps travaillent
dans le vignoble auxquelles s’ajoutent des équipes de saisonniers durant les travaux en vert et
les vendanges afin de faire ressortir le meilleur de nos vignes. Le travail manuel et I'intérét
porté pour chaque cep sont essentiels. C’est ainsi que la taille, I’ébourgeonnage, le palissage,
leffeuillage et les vendanges sont effectués a la main avec un soin méticuleux.
L’entretien du sol se fait par les labours traditionnels. Les fumures organiques sont & base de
mare de raisin.

Le domaine travaille et respecte le référentiel national de "'agriculture raisonnée”.

En matiere de protection des cultures, nous utilisons des produits phytosanitaires uniquement
lorsque cela est nécessaire et justifié et en fractionnant, de maniere adaptée, les traitements, de
facon a minimiser les quantités de produits utilisés. Nous favorisons les méthodes culturales et
biologiques pour réduire au maximum I’utilisation des produits phytosanitaires. Enherbement
des sols, ébourgeonnage et effeuillage des vignes, maintien de la biodiversité en bord de parcelle
: oliviers, amandiers, romarins, capriers et cypres.

VINIFICATION

Dans le travail de nos vins, le Muscat de Beaumes de Venise prend une part tres importante et
demande beaucoup d’attention. Aprés une récolte manuelle, nous réalisons un pressurage pour
effectuer la fermentation en phase liquide. Sans ajout de levures, nous controlons la
fermentation alcoolique par une gestion des températures. La vinification en Vin Doux Naturel
demande larrét de la fermentation pour garder de la douceur issue du raisin. Durant les
vinifications, nous suivons les cuves nuit et jour et nous les mutons juste quand il faut.
L’équilibre du vin se joue au moment du mutage. L’élevage du vin se fait en cuve inox durant
les 6 mois qui précédent la mise en bouteille.
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AOC Muscat de Beaumes de Venise 2011

CEPAGES
Muscat a petits grains blancs 75%, Muscat a petits grains noirs 25%

SERVICE
Servir 4 8°C

ACCORDS GOURMANDS
Accompagne les apéritifs, les desserts. Il est apprécié avec le foie gras, il s’harmonise avec un roquefort et il tient sa personnalité
avec le chocolat.

PRESSE & RECOMPENSES
16/20

"Teinte tres finement cuivrée qui laisse venir une gamme aromatique charmeuse sur la figue, la cardamome et
I'épice. La douceur en bouche enveloppe avec équilibre le palais.”
Bettane&Desseauve, Le Guide des vins de France 2013, 01/10/2012

15.5/20

"On cultive ici une vision traditionnelle, sans technologie ni modernisme excessifs. Pas étonnant que les
muscats a petits grains donnent un nectar a la texture inégalée et a la richesse en liqueur équivalent a celle des
plus grands sauternes. Le Muscat 2011 affiche un admirable équilibre, avec une belle gestion de la sucrosité."
La Revue du Vin de France, Le Guide des Meilleurs Vins de France 2013, 01/10/2012
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"Encore une immense bouteille du domaine, dont on ne se lasse pas. L'intrigante robe rosée cache un univers
sucré, de compote de péche, fleur d'oranger, candy et bonbon. Le mutage est quasi inexistant. La bouche est
une gourmandise de tous les instants! Magnifique!”

Gault&Millau, gaultmillau.fr, 01/10/2012
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"Pale amber. Real interest on the nose. Good balance in an unconventional style. Big and bold. Neat and sweet
with a dry finish."

Jancis Robinson, jancisrobinson.com, 31/07/2012
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