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SITUATION
Surface de 'aire de production : 4,53 ha
Altitude : 250-300 m

TERROIR

Exposé Est/Sud-Est, ce terroir fait partie des vins blancs historiques du village.

Le sous-sol est de type calcaire marneux et recouvre 1'ensemble du finage en pente douce.
Vin produit a partir d'un seul approvisionnement sur des vignes d'ages différents.

Sol : Argilo-calcaire

A LA VIGNE
Méthode de lutte : Lutte raisonnée
Vendange mécanique : 100 %

VINIFICATION

Al'arrivée au chai, les raisins sont pressés immédiatement et délicatement a 1'aide de
pressoirs pneumatiques.

100 % raisins égrappés.

Collage : Oui

Filtration : Oui

ELEVAGE
7 mois (dont 5 mois d'assemblage en masse)
100% en fiits (dont 15 % de fiits neufs)

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
Chardonnay 100% Age moyen des vignes: 41 ans ans
CARACTERISTIQUES

Teneur en alcool: 13 % vol.

SERVICE
Température de service : 10-12°C
Date recommandée de consommation : entre 2020 et 2023

DEGUSTATION
Arome floral. La bouche évoque la péche, parfum et minéralité. La finale est concentrée sur
le fruit. Elégant.

ACCORDS GOURMANDS
Idéal avec la bisque de homard, les moules ou les bouchées a la reine.
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. EL68ZF
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