
Trignon Rhône
AOC Côtes du Rhône, Vallée du Rhône, France

UN CÔTES DU RHÔNE TRADITIONNEL : RICHE EN FRUITS ET EN ÉPICES

PRÉSENTATION
Depuis 2006, la Famille Quiot, charmée par les dentelles de Montmirail et ses
produits de caractère, possède le Château du Trignon afin de le pérenniser, tout
en l’agrandissant de 10 ha de Vacqueyras et de quelques hectares de Beaumes-
de-Venise.
"Respectueux des acquis mais riches de notre savoir vigneron, nous avons
adopté cette terre dont la singularité s’intègre à l’ensemble de nos autres
propriétés, dans le même souci de tradition, de qualité et d'adaptation."

SITUATION
La Vallée du Rhône a toujours été un passage privilégié entre le monde
méditerranéen et l’Europe septentrionale ou atlantique. Les recherches
archéologiques très fructueuses menées dans la région, alliées aux études
historiques, établissent les Côtes du Rhône comme une des premières régions
viticoles au Monde. Dès 125 avant JC, les Romains plantent la vigne et
construisent les murettes protégeant les terrasses. Ils font de cette région l’une
des plus belles de la Gaule narbonnaise. 
Cette notoriété s’accentuera au fil des siècles et prendra forme en 1937 par la
consécration de l’AOC - Appellation d’Origine Contrôlée - Côtes du Rhône.

TERROIR
2 terroirs : 
- les terrasses alluviales riches en galets (sur le Plan de Dieu) offrent à la vigne
une alimentation en eau régulière et la restitution, durant la nuit, de la chaleur
emmagasinée le jour par les cailloux. 
- les terrasses alluviales argilo-calcaire offrent une alimentation hydrique plus
contrastée.

VINIFICATION
Macération pré-fermentaire de 3 jours. Cuvaison 8 à 12 jours.

CÉPAGES
Grenache noir, Syrah, Mourvèdre, Cinsault

SERVICE
N'hésitez pas à rafraichir un petit peu votre bouteille de Côtes du Rhône avant de
la déguster... c'est tendance et si bon !

POTENTIEL DE GARDE
2 à 3 ans, 5 ans
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Trignon Rhône

DÉGUSTATION
Dans les vins rouges, le Grenache, cépage majoritaire, apporte fruité, chaleur et rondeur. La Syrah et le
Mourvèdre confèrent au vin des arômes épicés, une couleur et une structure soutenue, aptes au
vieillissement. Le Cinsault apporte finesse. 
Dans le Côtes du Rhône Trignon, vous trouverez : 
- une robe rubis intense, 
- des arômes de fraise, groseille et airelle,
- une attaque souple et une bouche équilibrée. Un vin tendre et friand.

ACCORDS GOURMANDS
Parfait avec de la charcuterie et lors d'un pique-nique.

PRESSE & RÉCOMPENSES

88/100
"VINTAGE 2017 - 88 POINTS - Aromas of crushed roses and red berries lead to a palate that
has a very light, lithe and juicy, red-fruit core. Drink now."
James Suckling, 24/10/2019

1 STAR – 1 ETOILE
"VINTAGE : 2016 
Au nez cette cuvée dévoile des arômes soutenus de fruits rouges relevés d'épices. En bouche,
elle propose ce même fruité intense et déploie une matière ronde et dense, étayée par des
tanins fermes."
Le Guide Hachette des Vins, 10/12/2018

"Vintage 2015 - A blend of three grapes (Grenache, Mourvedre and Syrah), this stunning red
wine jumped out when tasted side by side with many higher priced 2015 Rhones. Dark and
intense in color, this wine has a bright, clean finish that's very fruit forward and smooth from
start to finish. Great now, this wine will likely get even better between now and 2023"
ken Ross, Masslive.com, 11/05/2018
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