
Maison Les Alexandrins Cornas - 2020
AOC Cornas, Vallée du Rhône, France

Maison Les Alexandrins, une signature moderne dans son approche et
contemporaine dans son style. Profitant d'une position exceptionnelle
alliant la fraîcheur de l'altitude à la chaleur du soleil, ce Cornas est un vin
puissant aux élégantes notes de fruits noirs.

DESCRIPTIF
Association de trois vignerons de la Vallée du Rhône -Nicolas Jaboulet,
Guillaume Sorrel et Alexandre Caso-, Maison les Alexandrins décline les crus
septentrionaux dans un style à la fois contemporain et intemporel, toujours basé
sur des terroirs d’exception dénichés par Alexandre Caso, spécialiste des terroirs
du Nord de la Vallée du Rhône. Ces vins jouent la carte du classicisme revisité et
la recherche de l’harmonie parfaite dès le plus jeune âge guide les élevages et les
assemblages. Ce vin provient en grande partie d'un lieu-dit appelé 'les Eygats'.

TERROIR
Situé à plus de 250 m d'altitude sur des terrasses de granit décomposé, le
vignoble bénéficie d'une belle exposition sud, sud-est.

LE MILLÉSIME
Après une année 2019 où nous avions subi des dommages de grêle, nous avons
dû accompagner la convalescence de notre vignoble avec des éléments nutritifs
doux mais complémentaires. 2020 a donc été techniquement subtil, d'autant
plus que la météo nous a apporté son lot de surprises. Le printemps fut
étonnamment chaud et sec et malgré une petite pause en juin avec quelques
pluies salvatrices, l’été s’est enchaîné sous le signe de la sécheresse jusqu’aux
vendanges. Une pression mildiou très forte en début de saison, des vents
capricieux et réguliers, une pression oïdium à mi-parcours et la sensibilité aux
grosses chaleurs et aux grillures, rien ne nous aura été épargné et il aura fallu
déployer une énergie folle pour faire face. Heureusement quelques rares pluies,
des nuits assez fraîches et des rosées matinales ont permis à la plante de ne pas
trop souffrir de la chaleur estivale et tous nos efforts semblent récompensés par
le grand millésime qui se profile. Pour éviter les grosses chaleurs, nous avons
commencé les vendanges dès 6H le matin afin de récolter des raisins frais, en
commençant par les blancs le 19 août puis les rouges jusqu'au 16 septembre. Les
premières dégustations révèlent des vins aromatiques avec beaucoup de
fraîcheur et finalement des degrés dépassant rarement 13.5°. Après toutes ces
péripéties, c'est un millésime qui revient aux origines, très « Rhône Nord », après
les solaires millésimes 2018 et 2019.
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Maison Les Alexandrins Cornas - 2020

SITUATION
Appellation d'origine contrôlée de la vallée du Rhône septentrionale depuis 1938, le vignoble de Cornas se
situe sur la rive droite du Rhône, sur le versant Est du Massif Central sur la commune de Cornas. Les
coteaux abrupts, orientés Est et Sud-Est, forment un amphithéâtre naturel qui protège la vigne des vents
froids. La Syrah, unique cépage de l’appellation, exprime ici toute sa puissance.Le vignoble de Cornas, très
ancien, existe depuis l’antiquité. Sa structuration en terrasses et l’apparition des premières « chaillées »
(murets) serait l’œuvre des Romains. La première trace écrite de l’existence du vin de Cornas remonterait au
Xe siècle, lorsqu’un chanoine de Viviers fait allusion à l’église de Cornas, « entourée de vignes ». En 1763, un
écrit relate quant à lui la production à Cornas d’un « vin puissant ».

ÉLABORATION
- Macération pré-fermentaire à froid pour développer le fruit. 
- Macération et fermentation pendant une vingtaine de jours avec remontage pendant les premiers jours
puis pigeage vers la fin. 
- Elevage en fûts d'un et deux vins pendant 15 mois.

CÉPAGE
Syrah 100%

DÉGUSTATION
Belle robe d'un rouge profond aux reflets brillants. Ce vin s'ouvre sur un nez très aromatique typique de la
Syrah avec des notes de fruits noirs. En bouche, l'attaque est franche avant de révéler des tanins très soyeux,
à la fois puissants et délicats, et une belle structure ample. Un vin puissant et élégant qui nécessite quelques
années de garde pour dévoiler toute sa complexité.

SERVICE
Cornas a pour habitude de révéler les vins après de longues années. Ce Cornas bénéficie d'une belle
élégance, deux ou trois années lui offriront déjà la possibilité de s'ouvrir. Cependant pour l'apprécier sur un
gibier ou un "Lièvre à la Royale", 7 années supplémentaires le sublimeront. A boire à 17°C.

PRESSE & RÉCOMPENSES

93/100
"Offers an attractive mix of ripe cassis and red licorice, with velvety tannins that make for a
smooth, sultry profile, while a refined layer of salted iron brings energy and restraint. Grilled
garrigue and fresh tobacco leaf add other savory details. Drink now through 2032. 350 cases
made, 20 cases imported."
Wine Spectator, 18/10/2023
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