Communal

CHASSAGNE-MONTRACHET Houilleres 2010

Ce nom est issu de vignes situées sur un terrain humide, donc mouillé.

SITUATION
Surface de 'aire de production : 8,4 ha
Altitude : 230-250 m

TERROIR

Terroir installé au Nord de 1'appellation, proche de Puligny-Montrachet dont il garde
I'impact rocheux et minéral dans sa personnalité.

Provient d'une vigne de notre Domaine, plantée en 1952.

Sol : Argilo-calcaire

A LA VIGNE
Méthode de lutte : Biologique (non certifié)
Vendange manuelle : 100 %

VINIFICATION

Al'arrivée au chai, les raisins sont pressés immédiatement et délicatement a 1'aide de
pressoirs pneumatiques.

100 % raisins foulés,

Collage : Oui

Filtration : Légére par membrane

GRAND V1N 1 5 G .

- ELEVAGE

i B 4 17 mois (dont 5 mois d'assemblage en masse)

g : 100 % en fhts (dont 25 % de fiits neufs)

i CEPAGES DONNEES TECHNIQUES

i CHASSAGNE-MONTRA Il Chardonnay 100% Age moyen des vignes: 61 ans ans
HOUILLERES CARACTERISTIQUES

Teneur en alcool: 13,5 % vol.

SERVICE
Température de service : 11-13°C
Date recommandée de consommation : entre 2013 et 2016

DEGUSTATION

Aromes d'aubépine, de chévrefeuille qui se mélent a la noisette et au beurre frais. Le palais
est moelleux et persistant relevé par une belle minéralité. Un vin charmeur de nature plutot
imposante.

ACCORDS GOURMANDS
Idéal avec un filet mignon de porc ou des noix de Saint-Jacques a la creme.

1/2

Olivier Leflaive

Place du Monument, 21190 Puligny-Montrachet

Tel. 0380213765 - contact@olivier-leflaive.com

olivier-leflaive.com - facebook.com/OlivierLeflaive - twitter.com/OlivierLeflaive

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. 7TO0AES8F


https://www.olivier-leflaive.com
https://www.facebook.com/OlivierLeflaive
https://twitter.com/OlivierLeflaive
https://vincod.com/70AE8F
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