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CHARDONNAY 2023

En Los Vascos, cultivar es el corazén de nuestras preocupaciones ; no solo cultivamos vifiedos, sino también nuestro suefo de transformar nuestro
extenso territorio en un ecosistema fructifero capaz de producir los vinos mas elegantes de Chile. Somos libre de espiritu pero nunca olvidamos nuestra
herencia. Nuestro enfoque holistico abarcay protege a todos - desde las ovejas a patas cortas que desmalezan sin dafar la uva, hasta los artesanos que
afilan cuchillos hechos a mano para cuidar las vides. Encarnamos la paradoja chilena: meticulosos en nuestro trabajo, amigables y célidos en nuestra
personalidad. Somos independientes y orgullosos de cultivar nuestra comunidad, porque juntos somos mas fuertes y felices.

m CARACTERISTICAS DEL VINEDO
Denominacion : Colchagua, Chile
Situado entre el Océano Pacificoy la Cordillera de la Costa, el denominacién se beneficia del efecto regulador
de temperaturas de la fria corriente de Humboldt. El clima ocednico se combina con los suelos poco
profundos vy relativamente pobres de esta region para generar condiciones ideales para la producciéon de
vinos blancos frescos y aromaticos.

Terrufio : Los Vascos tiene una gran diversidad de suelos. El centro de la propiedad, en el fondo del valle, esta
compuesto por aluviones de arcilla'y arena producto de la erosion de las colinas graniticas vecinas, asi como
de suelos muy duros de "tosca" formados por cenizas volcanicas que han sido transportadas por los rios en las
llanuras y se han compactado con el paso del tiempo.

Las uvas provienen principalmente de las areas méas frias de la propiedad de Los Vascos en el Valle de
Colchagua.

m RESUMEN DE COSECHA
Un invierno con lluvias moderadas, dio paso a una primavera de temperaturas promedio, donde hubo una
helada que afecto al chardonnay debido a que es una variedad de brotacion temprana. Al final de la primavera
comenzo a elevarse la temperatura y se mantuvo en niveles sobre lo normal durante todo el verano,
transformado la temporada en un ano caluroso, similar al 2019.

m PROCESO DE VINIFICACION
Las uvas se cosechan durante la noche, cuando las temperaturas estan en su punto mas bajo. Luego de unas
cuantas horas de maceracion en frio, las uvas se prensan y someten a fermentacion a baja temperatura en
cubas de acero inoxidable con el fin de preservar todo su potencial aromatico. Una parte de la mezcla se cria
con sus lias a fin de obtener un buen equilibrio entre cuerpo y frescura.

m NOTAS DE CATA
Su color es amarillo nitido con ribetes dorados.
Ennariz aparecen notas a Pina, duraznoy platano, acompanado de flores blancas y toques de frutos secos.
Elinicio en boca es suave, dando paso a un volumen agradable que se equilibra con una acidez presente que le
datensiony persistencia.
Una temporada que nos llevé a cosechar mas rapido y temprano, lo que se refleja en un vino frutal y tenso.

ESTATE BOTTLED

INFORMACION TECNICA
Uvas : Chardonnay 100%
. Graduacion : 14 % vol.
/ pH:3.2

BRISANDES Acidez total : 3.87 g/l
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